
 

Terraza de Palermo en Villas de Palermo, San Juan del Sur, Nicaragua 

Menús por Eventos 
 

       menú #1  

 ensalada alexandra  
 ensalada costa brava  
 ensalada de pepino y yogurt  
 encurtido de vegetales  
 medallones de papas  
 vegetales en mantequlla  
 mariscos al gratin(camarones, vieirass, 

calamar, pulpo.)  
 pollo al estragon  
 pan y mantequilla  
 postre  

menú #2  

 ensalada siciliana  
 ensalada de pinas con langostinos  
 ensalada sinfonía de lechugas con vinagreta 

de fresas 
 Espejos de carne fría 
 Arroz florentino 
 Barcas de papas rellenas de queso y bacón 
 Filete de res New Orleáns 
 Filete de pescado ala veracruzana 
 pan y mantequilla  
 Petit four variados 

menú #3  

 ensalada de papa portuguesa 
 ensalada Alexandra 
 ensalada de pasta italiana y jamón de pavo 
 tablones de queso importado 
 vinagretade fresa, salsa rosada 
 vegetales bebe al vapor 
 lasaña florentina 
 filete de lomito cardinalli 
 filete de pollo en salsa de tamarindo 
 pan y mantequilla 
 postre  

 

menu #1  

 alexandra salad  
 salad costa brava  
 cucumber and yogurt salad  
 pickled vegetables  
 potato medallions  
 vegetables in butter sauce  
 gratin seafood (shrimp, squid, octopus.)  
 tarragon chicken  
 butter bread  
 dessert  

menu # 2  

 sicilian salad 
 lobster and pineapple salad 
 mixed green salad with fresh strawberry 

vinegrette dressing 
 cold cuts presented on a mirror 
 florentine rice 
 potato boats stuffed with cheese and bacon 
 filet of beef New Orleans 
 fresh filet of fish veracruz 
 bread and butter 
 petit fours  

menu # 3  

 portuguese potato salad 
 alexandra salad with fresh strawberry 

vinegrette dressing 
 italian pasta salad with roast duck 
 platter of imported cheese 
 steamed baby vegetables 
 vegetables in butter sauce  
 spinach lasagna 
 beef tenderloin in italian cardinale sauce 
 baked chicken in tamarind sauce 
 bread and butter 
 dessert  
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  menú #4   

 ensalada de lechugas con nueces  
 ensalada española  
 arros con pimenton  
 vegetales en mantequilla  
 filete de pescado ala cosquera  
 medallones ala pimienta  
 pan y mantequilla  
 cheese cake  

menú #5  

 ensalada palermo  
 ensalada capress  
 ensalada de papa alemana  
 salsa rosada ,vinagreta,encurtido de vegetales  
 arroz ala cerveza  
 gratin de vegetales  
 filete de pargo bella vista  
 pollo al champagne 
 pan y mantequilla  
 torta de chocolate  

menú #6  

 ensalada cesar con pollo ahumado  
 ensalada de pasta italiana  
 ensalada de brocoli con aguacate  
 salsa rosada,adereso cesar,vinagreta  
 papas duquesas  
 macarroni alfredo  
 camarones estilo roquefeler  
 medallones en salsa cafe de paris 
 pan y mantequilla  
 postre   

 

 

 

 

menu #4  

 lettuce salad with walnuts  
 salad espanola  
 rice with paprika  
 vegetables in butter  
 fish fillet with cosquera  
 medallions of beef with pepper  
 bread and butter 
 cheese cake  

menu #5  

 salad with grilled shrimp  
 caprese salad  
 German potato salad  
 vegetables in vinaigrette  
 rice  
 vegetable gratin  
 roasted snapper stuffed with tuna  
 champagne chicken  
 bread and butter  
 chocolate cake  

menu #6  

 caesar salad with smoked chicken  
 italian pasta salad  
 broccoli salad with avocado  
 vegetables in vinaigrette  
 duchess potatoes  
 pasta alfredo  
 rockefeller style shrimp  
 medallions of beef with sauce  
 bread and butter  
 dessert   
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Nuestro chef está preparado para presentar cualquier menú que usted seleccione. Por favor, nos 
desafían con sus peticiones especiales. Por ejemplo, los siguientes dos menús son más elegante y más 
caro.   
 
       menú especial #10  
 

 Ensalada Palermo con pato ahumado y 
salsa de queso roquefort o vinagreta 
italiana 

 Abanico de espárragos ala holandesa  

 Ensalada de langostinos con piñas  

 Espejos de sashimi variados  

 Espejos de jamones importados  

 Espejo de rosetas de salmón 

 Escabeche de vegetales  

 Arroz salvaje  

 Zuchini al gratin  

 Carre de cordero en dimiglace de romero o 
jelli de menta  

 Salmón en crema de caviar 

 Trufas de chocolate  

 Novias rusas 
 
      menú especial #11 
  

 Ensalada de alcachofa ala gitana  

 Escabeches de mariscos  

 Ensalada de orzo con tomate deshidratado  

 Ensalada de lechugas con nueces  y salsa 
de mostaza dijon o vinagreta italiana 

 Espejo de carnes frías  

 Espejos de queso importados  

 Tablones sushis variados  

 Escabeche de vegetales 

 Puré de papas ala parmesana  

 Vegetales bebe asados  

 Langosta perfumada al pernot  

 Tournedos bearnaise  

 Peras al vino tinto 

 Fresas banadas en chocolate  

special menu #10  

 Palermo salad with smoked turkey and 
Roquefort dressing 

 asparagus with hollandaise sauce 
 lobster salad with pineapple 
 sashimi presented on a  mirror 
 imported ham presented on a mirror 
 salmon presented on a mirror  
 marinated vegetables 
 wild rice  
 zucchini au gratin  
 rack of lamb with rosemary and mint jelly 
 salmon in caviar cream sauce 
 bread and butter 
 chocolate truffles 
 novias rusas 

 

special menu #11  

 artichoke salad  
 marinated seafood salad  
 pasta salad with sundried tomatoes 
 mixed lettuce with nuts and Dijon 

mustard dressing  
 cold cuts presented on a mirror 
 imported cheese presented on a mirror 
 various sushi 
 vegetables in vinaigrette  
 parmesan mashed potatoes  
 grilled baby vegetables  
 lobster perfumed with pernod 
 tournedos in béarnaise sauce 
 bread and butter  
 pears in red wine 
 fresh strawberries dipped in chocolate 
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